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Neuer Trockenteil fur riesige
Verpackungsvielfalt

AUSSERGEWOHNLICHE BANDBREITE | Die mittelstéindische bel-
gische Brauerei Brasserie Des Légendes sprl, Irchonwelz, Belgien,

wurde vor 20 Jahren gegriindet. Seither ging es bei der Anzahl an

Bieren und dem Ausstol’ stdndig nach oben. Mitentscheidend fiir

den Erfolg sind neben den aullergewohnlichen Bieren und Marken

auch die grolde Bandbreite an Verpackungen: Zwolf Flaschentypen

werden in elf verschiedene Kartons sowie vier Sorten Kunststoff-

késten und zwei ungleiche Holzkésten gesetzt. Verantwortlich
dafiir ist der Spezialist Beyer Maschinenbau GmbH, RoBwein, den

Brauerei-Inhaber Pierre Delcoigne ganz bewusst auswiihlte, als er

sich fiir den Bau einer komplett neuen Abfiill-Linie entschieden

hatte.

DIE BRASSERIE Des Légendes liegt rund
60 Kilometer stidwestlich von Briissel. Den
Grundstein legten im November 1997 Pi-
erre Delcoigne und seine Ehefrau Vinciane

Abb. 1 Der neue Flaschenkeller der Brasserie Des Légendes in Belgien
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Wergifosse, als sie das Schloss Irchonwelz
bei Ath aus dem 12. Jahrhundert kauften
und dort eine Mikrobrauerei aufbauten. Die
Kreisstadt Ath hat rund 30 000 Einwohner

Fotos: Beyer

undistbekanntalsdie ,Stadt der Riesen”. So
wuchs aus der Mikrobrauerei die Brauerei
der Riesen — die Brasserie des Géants —, die
wiederum im Dezember 2006 die benach-
barte Brasserie Ellezelles libernahm und
fortan als Brasserie Des Légendes firmierte.
Legenden deshalb, weil die Region von zahl-
reichen Legenden geprigt wird: Ende Juni
findet traditionell das grolSe Hexen-Festival
in Ellezelles statt. Beim jéhrlichen Ducasse-
Festival Ende August werden grolie Figu-
ren, u. a. zahlreiche Riesen sowie David und
Goliath, durch die Stralen der Stadt gezo-
gen. Und auBerdem soll angeblich auch
Agatha Christies Romanfigur. der Detektiv
Hercule Poirot. in Ellezelles geboren worden
sein. Ausreichend Stoff fiir Legenden ...

I Grof3e Bier- und Gebindevielfalt

.Unsere Besonderheitist—unddamitstehen
wirin ganzBelgien alleine -, betont Pierre
Delcoigne, ,.dass wir unsere gesamte Brau-
gerste auf der eigenen Farm selbst anbau-
en! Da wir auch unsere Hoplfenlieferanten
personlich kennen, haben wir die gesamte
Produktionskette vom Feld bis zum Glas in
dereigenen Hand. Zudem haben wirmit un-
seren grolien Solardidchern den Anteil der
fossilen Brennstolfe fast halbiert!"
Delcoigne und sein Team kreierten im
Laufe der Jahre viele verschiedene Biere:
z.B. Goliath blonde, das es identisch auch
als wallonisches Guyasse blonde gibt; eben-
so wie das Winter mit sieben Vol.-Prozent
Alkohol sowie als triple-Starkbier mit neun
Vol.-Prozent Alkohol; das Stout Hercule;
Quintine, das es in den Varianten blond,
bernsteinfarben und Bio gibt: Ducassis Bio
mit Johannisbeersaft sowie das Saisonbier
Voisin. Damit die Biere von Delcoigne, die
es in Getrinkefachmirkten ebenso wie in
Restaurants und Hotels gibt, bei den Kun-
den auch optisch gut ankommen, setzt er
zahlreiche, vollig unterschiedliche Gebinde,
Verschliisse und Etiketten ein: APO-und Vi-
chy-Flaschen in mehreren GrélRen und mit
unterschiedlichen Verschliissen, 330-ml-
Bligelflaschen, Drittelliter-Steinie-Flaschen



bis hin zur 750-ml-Champagnerflasche —
mit Kronenkorken, Biigelverschluss sowie
Sektkorken mit Drahtverschluss. Verkauft
werden diese in ell unterschiedlichen Kar-
tonformaten, vier verschiedenen Kunst-
stolf- sowie zwei Holzkéisten.

Durch den kontinuierlich wachsenden
Erfolg musste sich Pierre Delcoigne etwas
fiir die Zukunft einfallen lassen, denn nicht
nur seine Bierherstellung war sehr traditio-
nell. auch das gesamte Verarbeiten des Leer-
guts sowie das Waschen, Fiillen, Verschlie-
Sen, Etikettieren und Einpacken geschah
noch mit viel Handarbeit. Nun investierte er
in eine komplett neue Abfiill-Anlage (Abb.
1). Beyer Maschinenbau war dabei zustéin-
digfiirdenTrockenteil, alsodie Einbringung
von Neuglas, den Transport sowie Aus-und
Einpacker (Abb. 2).

EINeuglas

Am Anfang der Linie steht ein manueller
Neuglasabheber. Dieser verfiigt tiber ei-
nen Abhebekopf mit Schlauchgreifern, die
iiber verschiedene Formatbleche fiir unter-
schiedliche Flaschensorten einstellbar sind.
Die Hubbewegung und Querverfahrung
von der Palette zum Flaschenabsetztisch
erfolgt iiber ein Demag-Kranfahrwerk. Der
Flaschentisch ist mit einer Kunststoffmat-
tenkette ausgestattet, der Ubergang zum
quer wegfiihrenden, vierbahnigen Ab-
transportband ist als Free-flow-{/bergang
gestaltet. So entfallen Uberschubbleche, es
kénnen keine Flaschen auf dem [Ibergang
stehen bleiben,

Eine kleine Steuerung sorgt dafiir, dass
der Flaschentisch beim Absetzen gestoppt
wird und die Flaschen nur dosiert auf das
Abtransportband itibergeben werden. Das
oberste Ziel: Keine Flasche darf umfallen!

Der Flaschenauspacker ist ebenso wie
der Einpacker eine neu ,gnm*iekelle Pack-
maschine vom Typ MultiPac POR. Beide
wurden flir den kleinen und mittleren
Leistungsbereich konzipiert. Erstmalig hat
Beyer eine solche Maschine in Portalaus-
[iihrung gebaut, folglich sind alle mechani-
schen und elektrischen Baugruppen ober-
halb des Arbeitsbereiches angeordnet. Dies
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Abb. 2 Der komplette Trockenteil aus einer Hand: Einbringung von Neuglas, Flaschen- und

Kisten-Transport sowie Aus- und Einpacker

war notwendig, um die Packkopfmagazine,
die fiir die vielen Formate notwendig sind,
rund um die Maschine platzieren zu kon-
nen. So stehen beim relativ hiufigen Pack-
kopfwechsel keine storenden Einbauten im
Weg. Die Maschineist komplettin Niro-Aus-
fiihrung hergestellt und mit zwei Packkopi-
magazinen ausgestattet. Darin werden ak-
tuell zwei Packkopfe aufgenommen: Einer
mit Standard-Langzeitgreifern und einer
mit speziellen Biigelausdreh-Tulpen, um
die Bligelflaschen schonend aus den Kisten
auspacken zu konnen und keine Biigel ab-
zureillen oder Packtulpen zu zerstoren.

Die Hubachse wird iiber zwei Flachrie-
men bewegt, die Flihrung erfolgt durch
massive Lineareinheiten. Die Querachse
wird hingegen {(iber Zahnriemen ange-
trieben, die Fiihrung iibernimmt hier ein
Laufwerk von Vulkellan-Rollen, die absolut
wartungsfrei sind. Die Maschine ist zusétz-
lich mit einer automatischen Hubwerkssi-
cherung ausgeriistet, so dass selbst fiir den
unwahrscheinlichen Fall eines Riemenris-

CARLibri.com

ses der Greiferkopl' nicht abstiirzen kann.
Aulierdem wird damit die Hubachse bei je-
dem Offnen der Tiiren abgesichert.

Der Schaltschrank befindet sich eben-
falls im oberen Bereich der Maschine. Die
Steuerung basiert auf der modernsten Sie-
mens-Steuerung ebenso wie die Achssteu-
erung Moviaxis von SEW-Eurodrive GmbH
& Co. KG, Bruchsal. Das Bedienpanel ist ein
12"-Touchpanel von der Siemens AG, Miin-
chen.

I Kasten- und Kartontransport

Die Késten werden bei der Brasserie Des
Légendes einzeln manuell aul eine Edel-
stahlkette aufgegeben, die sie zum Auspa-
cker transportiert. Die leeren Késten fahren
dann weiter durch den Kastenaufwirts-
wender, -wascher und -abwiéirtswender. Die
Klemmbacken-Kastenwender sind kom-
plett in Niro-Ausfiihrung gebaut, der erste
Wender wurde zusitzlich mit einer Scher-
benwanne ausgestattet, um die Késten ge-
zielt von Schmutzund Scherben zu befreien.
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Beide Wender sind sowohl mit einer zent-
ralen Breiten- als auch Hohenverstellung
ausgertistet, um die Klemmbacken rasch
und zuverlissig auf die verschiedenen Kas-
tenformate einzustellen. Ab dem Abwiirts-
wender werden durch den Einpacker bis zur
manuellen Kastenabnahme Kunststoffmat-
tenketten eingesetzt.

Zum Lieferumfang gehérten auch die
beiden kartonverarbeitenden Maschinen
der Lantech Group, Klingenberg am Main.
Sie sind mit Edelstahlgrundgestell ausge-
fiihrt. Der KartonverschlieRer wurde mit
einer Durchlauffunktion versehen, damit
auch Kisten durch die Maschine durchfah-
ren konnen — ohne platz- und kosteninten-
siven Bypass.

iFlascheneinpacker und -transport
Der Beyer-Flascheneinpacker verfiigt tiber
drei Packkoplmagazine, in jedem sitzt ein
anderer Packkopf. Diese verarbeiten derzeit
21 verschiedene Programme (Abb. 3). Sie
sind tiber verschiedene Ziehlaschen uni-
versal und flexibel verstellbar in beide Rich-
tungen. Weiterhin kénnen diese Packkopfe
durch das Abnehmen oder Hinzufiigen von
Packtulpen ohne grollen Aufwand beispiel-
weise von einem 40-er auf einen 48-er Kopl
umgebaut werden.

Uber Handréder mit Zihlern und pneu-
matische Zylinder sind ebenso alle notwen-
digen Teile fiir verschiedene Formatverar-
beitungen universal verstellbar, so etwa
Flaschenvollzihligkeitskontrollen, Kasten-

Abb. 3 Der neue Flascheneinpacker speziell fiir den Mittelstand verfiigt iiber drei Packkopf-

und Kartonstopper oder Flaschenanlauf-
leisten.

Den Flaschentransport durch die Linie
hat Vipoll d.o.0.. Ljutomeru. Slowenien,
installiert, er schliel3t sich mit dem letzten
Uberschub vor dem Einpacker an den von
Beyer gelieferten Transport durch die Ma-
schine an. Auch hier wird eine speziell fiir
den Trockenlaul geeignete Kunststoffmat-
tenkette verwendet, damit die Feuchtigkeit
einer herkommlichen Bandschmierung
nicht von den Flaschen mit in die Kartons
gebracht wird.

Die Leistung der gesamten Anlage be-
tréigt, je nach Flaschensorte, bis zu 12 000
Flaschen pro Stunde.

IMaximal mogliche Qualitat

. Wir kombinieren in unserer Brasserie Des
Légendes Tradition und Technologie, um
hochvergorene Biere mit einer extremen
Vielfalt an Aromen zu brauen, Dabei hal-
ten wir strenge Qualitits- und Hygienevor-
schriften ein. Wir brauen unsere Biere aus-
schlieBlich mit Rohmaterialien der hichs-
ten Qualitdtsstufe: Malz, Hopfen, Wasser
und Hefe — alle véllig natiirlich und frei
von Zusatzstoffen, Durch Tank- wie auch
Flaschengirung verwenden wir nur 100
Prozent eigene, reine Kohlensédure. Daist es
ftir uns nur logisch, dass wir auch bei den
Maschinen die maximal mogliche Qualitiit
erwarten — mit dem Trockenteil von Beyer
haben wir sie erreicht”, betont Pierre Del-
coigne zufrieden. B. Brosch





